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SUMULA: Regulamenta a Lei Municipal n® 13.707, de 19 de dezembro de 2023, que institui o Servico de Inspec¢do Municipal e os procedimentos de
inspecdo sanitaria em estabelecimentos que produzam produtos de origem animal no Municipio de Londrina e da outras providéncias.

DECRETO N° 1356 DE 06 DE NOVEMBRO DE 2025

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE LONDRINA, ESTADO DO PARANA, no exercicio de suas atribuicdes legais, considerando o processo
SEI 19.020.206946/2025-34,

DECRETA:
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servico de Inspegéo Municipal de Produtos de Origem Animal competéncia do Municipio de Londrina (SIM/LD), nos termos da Lei Federal
n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro 1989 e Lei Municipal n° 13707 de 19 de dezembro de 2023, sera
executado pela Geréncia de Agroindustria vinculada a Diretoria de Abastecimento da Secretaria Municipal de Agricultura e Abastecimento.

Art. 2° A inspecéo e a fiscalizacdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal seréo exercidas em todo o territorio do Municipio de Londrina
em relagéo as condicdes higiénico—sanitarias a serem seguidas por todos os estabelecimentos de produtos de origem animal que se enquadrem no
art. 6° deste Decreto.

Art. 3° Para fins deste Decreto, considerar-se-a estabelecimento de produtos de origem animal, qualquer instalacéo industrial na qual sejam abatidos
ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados,
conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados,
0 pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados, ou os produtos de abelhas e seus derivados incluidos os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal, conforme dispde a Lei n° 8171, de 17 de janeiro de 1991, e suas
normas regulamentadoras.

Art. 4° A implantacdo do Servico de Inspegdo Municipal - SIM/LD obedecera as normas deste Decreto, em consonancia com os principios da defesa
sanitaria animal, e as prioridades de Saude Publica e abastecimento da populagao.

Art. 5° Ficara a cargo do Servigo de Inspecéo Municipal de Londrina - SIM/LD fazer cumprir as normas deste Decreto, bem como as normas futuras
gue venham a ser implantadas, referentes a inspecéo e a fiscalizag&o industrial e sanitaria dos estabelecimentos a que se referem os artigos 2° e 3°
deste Decreto.

Paréagrafo anico. Além desta norma, os atos normativos posteriores, emanados por for¢a deste Decreto poderdo abranger as seguintes areas:

| - Classifica¢do do estabelecimento;

Il - CondigGes e exigéncias para registro, como também para as respectivas transferéncias de propriedade;

Il - Higiene dos estabelecimentos;

IV - Obrigag®es dos proprietarios, responsaveis e ou seus prepostos;

V - Inspecéo "ante mortem" e “"post mortem" dos animais destinados ao abate;

VI - Inspecéo e reinspegdo de todos os produtos e matérias primas de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagao;
VII - Dos padrdes de identidade e qualidade dos produtos;

VIII - Do registro de produtos, da embalagem, da rotulagem;

IX - Carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagdo e demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos
de origem animal;

X - Andlises laboratoriais;

XI - Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior eficiéncia dos trabalhos de fiscalizacéo sanitéaria.

Art. 6° A inspecdo e a fiscaliza¢@o de que trata este Decreto serdo realizadas:

| - Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias—primas destinadas & manipula¢é@o ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il - Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto para abate ou industrializacéo;

Il - Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagéo, distribuicdo ou industrializacao;

IV - Nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribui¢do ou industrializacéo;

V - Nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializagéo;

VI - Nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para beneficiamento ou industrializa¢éo; e

VIl - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou expe¢am matérias—primas e produtos de origem
animal comestiveis procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 7° A execucao da inspecao e da fiscalizacdo pelo Servico de Inspecéo Municipal - SIM/LD isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagéo
industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para produtos de origem animal.

Art. 8° A inspecao municipal seréa realizada em carater permanente ou periédica.
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§ 1° A inspe¢do municipal em carater permanente consiste na presenca do médico veterinario do servigo oficial de inspegéo para a realiza¢é@o dos
procedimentos de inspegéo e fiscalizag8o ante mortem e post mortem, durante as operagdes de abate das diferentes espécies nos estabelecimentos,
quais sejam:

| - de agougue (bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como animais silvestres criados em
cativeiro);

Il - de anfibios; e

Il - de répteis.

§ 2° A inspegé&o municipal em caréter periédico consiste na presenga do servigo oficial de inspecéo para a realizag@o dos procedimentos de inspegé&o
e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos registrados e nas outras instalag@es industriais de que trata o § 1°, excetuado o abate.

§ 3° Os procedimentos de inspegéo e fiscalizagédo seréo executados conforme Instrugéo de Trabalho n° 9 (ANEXO IX).

CAPITULO Il
DA CLASSIFICAGAO GERAL

Art. 9° Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspe¢&o municipal séo classificados em:

| - de carne e derivados;

Il - de leite e derivados;

Il - de pescado e derivados;

IV - de ovos e derivados;

V - de produtos de abelhas e seus derivados; e
VI - de armazenagem.

Secéo |
Dos Estabelecimentos de Carnes e Derivados

Art. 10. Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados e definidos como:

| - Abatedouro frigorifico: estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgao, a manipulagéo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢éo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento,
a manipulagéo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢éo de produtos comestiveis;

Il - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicao de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagéo de produtos comestiveis.

Secéo Il
Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados

Art. 11. Os estabelecimentos de leite e derivados sao assim classificados e definidos:

| - Unidade de beneficiamento de leite e derivados: estabelecimento destinado a recepgéo, ao pré—beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo de leite para o consumo humano direto, facultado a transferéncia, a manipulagao,
a fabricagdo, a maturagéo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de derivados lacteos,
permitida também a expedicéo de leite fluido a granel de uso industrial;

Il - Granja leiteira: estabelecimento destinado a produgéo, ao pré— beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
produgdo, envolvendo as etapas de pré—beneficiamento; manipulacéo; fabricagdo, maturagédo; ralagdo; fracionamento; acondicionamento; rotulagem
e expedicao;

Il - Queijaria: estabelecimento destinado a fabricagéo de queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢do, e que, caso nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento
de leite e derivados;

IV - Posto de refrigeracéo: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado
a selecdo, a recepgdo, a mensuragdo de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeracéo, ao acondicionamento e a expedicao de leite cru refrigerado,
facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicéo.

Secéo Il
Dos Estabelecimentos de Pescado e Derivados

Art. 12. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados séo classificados e definidos em:

| - Barco—fabrica: embarcagdo de pesca destinada a captura ou a recepgdo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢cdo de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagcdes de frio industrial, que pode realizar a industrializagdo de
produtos comestiveis;

Il - Abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepcdo, a lavagem, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢édo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento; a manipulacao; a
industrializacéo; o acondicionamento; a rotulagem; a armazenagem; e a expedicéo de produtos comestiveis;

Il - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento destinado a recepcao, a lavagem do pescado recebido da
producgdo primaria, & manipula¢&o, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de pescado e de produtos de pescado, que
pode realizar também sua industrializacao;

IV - Estagdo depuradora de moluscos bivalves: estabelecimento destinado a recepcéo; a depuracédo; ao acondicionamento; a rotulagem; a
armazenagem e a expedicao de moluscos bivalves.

Secao IV
Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 13. Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados e definidos em:

| - Granja avicola: estabelecimento destinado & producéo, a ovoscopia, a classificagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a
expedicéo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgédo propria destinada a comercializagao direta;

Il - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado & producd@o; a recepg¢do; a ovoscopia; a classificacdo; a
industrializacé@o; ao acondicionamento; a rotulagem; a armazenagem; e a expedicéo de ovos e derivados.

§ 1° E permitida & granja avicola, a comercializag&o de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.
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§ 2° Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja avicola, para destinagao exclusiva para tratamento
adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 3° E facultada a classificag&o de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 4° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar—se, exclusivamente, a expedi¢édo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de
instalacdes para a industrializag&o de ovos.

Secéo V
Dos Estabelecimentos de Produtos de Abelhas e Derivados

Art. 14. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados (unidade de beneficiamento de produtos de abelhas) sdo aqueles destinados a
recepcao, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializagédo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedicéo de produtos e
matérias—primas pré—beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extragdo de matérias—
primas recebidas de produtores rurais.

Paragrafo Gnico. E permitida a recepcéo de matéria—prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto
e normas complementares.

Secdo VI
Dos Estabelecimentos de Armazenagem

Art. 15. Entrepostos de produtos de origem animal: sdo estabelecimentos destinados exclusivamente a recepgdo, a armazenagem e a expedicado de
produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagGes especificas
para a realizagdo de reinspecéo.

§ 1° N&o serdo permitidos trabalhos de manipulagdo, de fracionamento ou de substituicdo de embalagem primaria, permitida a substituicdo da
embalagem secundaria que se apresentar danificada.

§ 2° E permitida a agregacéo de produtos de origem animal rotulados para a formagao de kits ou conjuntos que n&o est&o sujeitos a registro.

Secéo VI
Dos Estabelecimentos de Fracionamento

Art. 16. Estabelecimentos de Fracionamento: sdo os estabelecimentos atacadistas ou varejistas que, na auséncia do consumidor final, realizam as
atividades de recebimento, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a comercializagao de produtos de origem animal.

CAPITULO lll
DA IDENTIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 17. Aidentificagdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal devera ser efetuada através de letras mailsculas, adotando—se a seguinte
nomenclatura:

| - “AFC”, para abatedouro frigorifico carnes;

Il - “UBC”, para unidade beneficiamento de produtos carneos;

Il - “AFP”, para abatedouro frigorifico de pescado;

IV - “BF”, para barco-fabrica de pescados;

V - “UBP”, para unidade de beneficiamento de pescado;

VI - “BEM” para Estagéo depuradora de moluscos bivalves;

VIl - “GA”, para granja avicola;

VIII - “UBQ”, para unidade de beneficiamento de ovos e derivados;
IX - “GL”, para granja leiteira;

X - “PR”, para posto de refrigeracgao;

XI - “UBL”, para unidade de beneficiamento de leite;

Xl - “Q”, para queijaria;

XIIl - “UBA”, para unidade de extragdo e/ou beneficiamento de produtos de abelhas;
XIV - “AE”, para entreposto.

§ 1° Os estabelecimentos que apenas receberem produtos de origem animal ja inspecionados para distribuicao e comércio, responsaveis somente
pelo seu armazenamento, distribuicdo e transporte, ndo havendo manipulagéo, ficam responsaveis pela manutengdo da qualidade do produto final,
tendo sua fiscalizagéo sanitaria realizada somente pela Autarquia Municipal de Saude, setor de Vigilancia Sanitaria, ndo necessitando de registro
junto ao SIM/LD, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias, lanchonetes, bares e similares, em conformidade ao estabelecido na Lei n® 8.080, de 19
de setembro de 1990, bem como os estabelecimentos varejistas que ndo trabalhem no sistema de autosservigo de produtos de origem animal
fracionados.

§ 2° Os estabelecimentos registrados como autosservi¢o, nao poderao fabricar para terceiros, ficando a terceirizacéo da produgéo, exclusivamente
para os demais estabelecimentos classificados neste regulamento.

§ 3° Seréo classificados e registrados como “produtos de origem animal” os produtos a serem fracionados e embalados na mesma unidade
respeitando um cronograma de producéo e higienizag&o para que nédo haja contaminagdo cruzada, incluindo os derivados lacteos, desde que ocorra
apenas o fracionamento, embalagem e rotulagem do produto recebido ja inspecionado na origem, sendo que o produto fracionado e embalado devera
estar registrado e com o rétulo aprovado pelo Servigo de Inspegdo Municipal- SIM/LD.

CAPITULO IV
DO REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 18. Para construcao, instalacdo e/ou funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de origem animal,
obrigatoriamente devera requerer aprovacao e registro prévio ao SIM/LD de seus projetos e localizagéo.

Art. 19. Os produtos de origem animal in natura ou derivados deverdo atender aos padrdes de identidade e qualidade previstos pela legislagdo em
vigor, bem como, ao Cédigo de Defesa do Consumidor.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos registrados no SIM/LD, quando aplicavel, ficam sujeitos as obrigacdes contidas no Artigo 73, do Decreto
Federal n°® 9.013 de 29 de marco de 2017 e suas alteracdes.

Art. 20. O registro do estabelecimento no Servico de Inspe¢é@o Municipal - SIM/LD isenta o seu registro no Servigo de Inspecéo Federal ou Estadual.
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Art. 21. O processo para obtencao do registro junto ao SIM/LD devera ser instruido com os seguintes documentos seguido os procedimentos:

| - Solicitacédo de registro no SIM/LD;

Il - Requerimento de aprovagao do terreno/estabelecimento preexistente;
Il - Requerimento de aprovagédo do projeto de construcao;

IV - Plantas:

a) Baixa ou croqui para os estabelecimentos com disposicédo dos equipamentos e fluxo, podendo ser em uma Unica planta, desde que néo atrapalhe
a visualizagdo e compreenséo e no caso de agroindUstria rural de pequeno porte as plantas poderdo ser substituidas por croquis a ser elaborados
por engenheiro responséavel ou técnico do servico de extensédo rural do estado ou municipio;

b) Para os estabelecimentos que desejam aderir ao SUSAF poderéo ser solicitadas plantas adicionais, incluindo:

1. Planta de situagdo em escala 1/500, mostrando a representagao da localizacéo do estabelecimento em relagéo a rios, estradas, vias de acesso,
moradias e outras constru¢des em um raio de 1000 (um mil) metros;

2. Planta de fachada, em escala 1/50, com a representacao do desenho frontal e lateral do estabelecimento;

3. Planta de fluxo de producéo e de movimentacéo de colaboradores com setas, em escala 1/100;

4. Detalhes de equipamentos, em escala 1/10 ou 1/100, com desenhos detalhados de maquinas ou equipamentos especificos do processo produtivo;
5. Baixa com layout dos equipamentos, maquinas, pontos de agua fria e ralos, em escala 1/100;

c) representar na planta baixa a localizagéo dos ralos, pontos de agua quente e fria, tubulagdo de condugéo de alimento (exemplo: leite, soro, mel),
assim como canalizagéo de vapor;

V - Memorial descritivo da construcéo;

VI - Memorial Econémico Sanitério;

VIl - Fotocopia do documento de liberagéo emitida pela Secretaria Municipal do Ambiente quando necessario;

VIII - Fotocopia da Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) do engenheiro emitido pelo profissional engenheiro ou arquiteto responsavel pelo
projeto junto CREA/CAU, conforme o caso;

IX - Fotocopia do Contrato social e alterag8es ou Cadastro de Produtores Rurais- CAD/PRO;

X - Fotocopia da Inscrigdo no CNPJ ou CPF (caso de pessoa fisica);

XI - Fotocépia do Alvara de funcionamento;

XIlI - Parecer da VISA Municipal ou Expedigao da Licenca Sanitéaria;

XIIl - Comprovante de Treinamento em Boas Praticas de Fabricagao (BPF) dos funcionarios;

XIV - Fotocopia da Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART); emitida por profissional responsavel pela condugéo dos trabalhos de natureza
higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formagdo de nivel superior devera atender ao disposto em legislagdo especifica, legalmente habilitado no
respectivo conselho de classe, acompanhada da copia do documento/carteira de registro do referido profissional;

XV - Laudo de limpeza da caixa d"agua assinado pelo responsavel técnico e executado por empresa devidamente licenciada, acompanhado de cépia
atualizada da licenga sanitaria da empresa;

XVI - Laudo de desinsetizagao (relatério) assinado pelo responséavel técnico e executado por empresa devidamente licenciada, acompanhado de
cOpia atualizada da licenca sanitaria da empresa;

XVII - Fotocopia do termo de compromisso para o recolhimento dos residuos sélidos (servigo terceirizado/quando aplicavel);

XVIII - Copia da licenga sanitaria dos veiculos de transporte dos produtos;

XIX - Formulario de registro de produtos de origem animal (relatério técnico dos produtos);

XX - Dizeres obrigatérios de rotulagem dos produtos;

XXI - Programas de Autocontrole, conforme Instrucdo de Trabalho n° 6 (Anexo VI); e

XXII - Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as exigéncias estabelecidas na legislacdo do Servigo de Inspegdo
Municipal — SIM/LD, sem prejuizo de outras exigéncias que venham a ser determinadas, pelas autoridades competentes.

§ 1° E de responsabilidade dos estabelecimentos, manter atualizados os documentos solicitados no processo de ades&o que possuem prazo de
validade ou que porventura necessitem de alteracgoes.

§ 2° A aprovacgédo do projeto de construcéo pelo Servigo de Inspegdao Municipal- SIM/LD n&o isenta ou desobriga o interessado da obtencao da
aprovacao pelos demais 6rgdos competentes.

§3° Na planta baixa mencionada no item 5 da alinea "b" do inciso IV dever&o ser representados a localizagéo dos ralos, pontos de agua, tubulagao
de conducéo de alimento (exemplo: leite, soro, mel, entre outros), assim como canalizagdo de vapor (quando aplicavel).

§4° Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas poderéo ser substituidas por croquis a ser elaborados por engenheiro responsavel
ou técnico do servico de extensao rural do estado ou municipio.

Art. 22. Os estabelecimentos a que se refere este Decreto, ao serem registrados no SIM/LD, receberdo um ndmero de registro.
§ 1° Os numeros de que trata o caput obedecerdo a numeracao seriada propria e independente, fornecidos pelo SIM/LD.

§ 2° O numero de registro constara obrigatoriamente:

| - nos rétulos;

Il - nos certificados;

Il - nos carimbos de inspecéo dos produtos; e

IV - demais documentos julgados necessarios.

Art. 23. A aprovacdo do projeto referido no Art. 21, inc. lll, deve ser precedida de vistoria prévia para aprovagao de local e terreno, e devem ser
encaminhados os documentos descritos na Instrugéo de Trabalho n° 2 (Anexo II).

Paréagrafo unico. Apés aprovados os projetos, o requerente pode dar inicio as obras.

Art. 24. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, sera requerido ao SIM/LD, a vistoria de aprovagdo e autorizagdo para o inicio dos
trabalhos.

Art. 25. Cumpridas as exigéncias do presente Regulamento, sera autorizado o funcionamento do estabelecimento e sera instalado o Servigo de
Inspecdo Municipal. Concomitantemente, devera ser encaminhada ao médico veterinario do SIM, a autorizacédo para a emissdo do Certificado de
Registro no SIM/LD, no qual constara o nimero do registro, 0 nome empresarial, a classificacao do estabelecimento e a sua localizagéo.

§1° A expedicao do Certificado de Registro, habilita o funcionamento do estabelecimento de produtos de origem animal para o exercicio das atividades
para as quais foi liberada.
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§2° No Certificado de Registro no SIM/LD, no qual constarda o nimero do registro, 0 nome empresarial, a classificagéo do estabelecimento e a sua
localizagéo.

§3° O Certificado de Registro no SIM-LD tera validade de 12 (doze) meses, e devera ser afixado em local visivel ao publico e acessivel a fiscalizag&o.
§ 4° Em caso de alteragdes na raz&o social, a empresa devera providenciar a atualiza¢éo do certificado.

§ 5° A renovagdo do Registro no SIM/LD devera ser requerida por meio do site oficial do Municipio de Londrina, apés pagamento de taxas pré-
determinadas pela legislagéo tributaria em vigor. Estardo isentos do pagamento da taxa os estabelecimentos classificados como agroindustrias
pequenas, familiares e artesanais.

§ 6° O Registro no SIM-LD podera ser cancelado/cassado a qualquer tempo, quando solicitado pela empresa ou em caso de faltas, para as quais
seja prevista multa grave, nos termos do previsto no inc. Il do Art. 116, e demais circunstancias previstas neste Decreto e nas demais normas
aplicaveis, sem prejuizo de outras penalidades cabiveis.

Art. 26. Qualquer ampliagdo, remodelac@o ou construgdo nos estabelecimentos, s6 podera ser realizada apds aprovagao prévia dos respectivos
projetos.

Parégrafo Gnico. E de inteira responsabilidade dos proprietarios as obras e construcdes dos estabelecimentos sujeitos a inspe¢do municipal,
configurando infragdo a execucao dos projetos que nao tenham sido previamente aprovados pelo SIM/LD, e pelos demais 6rgdos competentes.

Art. 27. Os estabelecimentos ja registrados no SIM/LD deverdo dispor de programas de autocontroles desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico—
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, qualidade
e a integridade dos seus produtos, desde a obtencéo e a recepgdo da matéria—prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedigdo destes.

Art. 28. Tratando-se da aprovagao de estabelecimento ja edificado, sera realizada inspecéo prévia nas dependéncias industriais e sociais, bem como
da agua de abastecimento, rede de esgoto, tratamento de efluentes e situagdo em relagéo ao terreno.

CAPITULO V
DA TRANSFERENCIA

Art. 29. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado, arrendado ou transferido a terceiro a qualquer titulo, sem que,
concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao SIM/LD.

§ 1° Caso o adquirente, locatério, arrendatario ou equivalente ndo promova a transferéncia, o fato devera ser imediatamente comunicado por escrito
ao SIM/LD pelo transferente.

§ 2° Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses estabelecimentos devem notificar os interessados na transferéncia, a
situagdo em que se encontram, durante as fases do processamento da transa¢ao comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§ 3° Enquanto a transferéncia ndo se realizar, 0 empresario e a sociedade empresaria em nome dos quais esteja registrado o estabelecimento
continuaréo responsaveis pelas irregularidades que se verifiquem no estabelecimento.

§ 4° No caso do transferente ter feito a comunicagdo a que se refere o § 1°, e o terceiro ndo apresentar, no prazo maximo de 30 (trinta dias), os
documentos necessarios a transferéncia, sera cassado o registro do estabelecimento.

§ 5° Assim que realizada a transferéncia do registro junto ao SIM/LD, o novo empresario ou sociedade empresaria serd obrigada a cumprir todas as
exigéncias formuladas ao anterior responséavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

§ 6° As exigéncias de que trata o § 5° incluem aquelas:

| - relativas ao cumprimento de prazos de:

a) planos de acéo;

b) relatérios de ndo conformidades; e

c) determinagdes sanitarias de qualquer natureza.

Il - de natureza pecuniaria que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuracéo administrativa de infragdes cometidas pela antecessora em
processos pendentes de julgamento.

Art. 30. O processo de transferéncia obedecera no que for aplicavel, aos mesmos critérios estabelecidos para o registro.

CAPITULO VI
DO FUNCIONAMENTO E DAS INSTALAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 31. Respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, e sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares, 0o
estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condi¢es basicas e comuns:

| - localizag@o em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais contaminantes;

Il - localizagédo em terreno com area suficiente para circulagéo e fluxo de veiculos de transporte;

Il - &rea suficiente para constru¢édo de todas as instalacdes industriais e das demais dependéncias necessarias para a atividade pretendida e
perimetro industrial delimitado de modo a ndo permitir a entrada de pessoas nédo autorizadas e animais;

IV - pavimentagao das areas destinadas a circulagdo de veiculos de transporte de material que evite formacao de poeira e empogamentos;

V - pavimentacgdo das areas de circulagé@o de pessoas, recepcao e expedi¢do de material que permita lavagem e higienizagéo;

VI - dependéncias e instalag6es compativeis com a finalidade, e capacidade do estabelecimento com fluxo operacional apropriados para a obtengao,
recepcao, manipulacao, beneficiamento, industrializagéo, fracionamento, conservagéo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento
ou expedi¢éo de matérias—primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

VIl - “pé—direito” com altura suficiente para permitir a disposicao adequada dos equipamentos, permitindo boas condigbes de temperatura, ventilacao
e iluminagdo de forma a atender as condi¢des higiénico—sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

VIII - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacdo, construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua
drenagem para seus efluentes sanitarios e industriais. Na construgao dos pisos poderao ser usados materiais do tipo “gressit”, “korodur”, ceramica
industrial, cimento ou outros materiais, desde que aprovados pela Inspec¢éo;

IX - paredes e separacdes lisas, de cor clara, revestidas ou impermeabilizadas, de facil limpeza e desinfeccao;

X - forro impermeével, constituido de material resistente, de facil limpeza e desinfeccdo nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepcao,
manipulacéo e preparo de matérias—primas e produtos comestiveis;

Xl - janelas, portas e demais aberturas constituidas de materiais impermedveis, resistentes, de facil limpeza e desinfeccao;
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XIlI - todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de telas milimétricas a prova de vetores e pragas ou dispositivos de fechamento
automatico em outras passagens para o interior, de modo a impedir a entrada de insetos, passaros e roedores;

Xl - proibigdo de utilizagdo de materiais do tipo elemento vazado ou cobogds na construcao total ou parcial de paredes, exceto na sala de maquinas
e dep6sito de produtos quimicos, bem como proibida a comunicagéo direta entre dependéncias industriais e residenciais;

XIV - iluminagao natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias;

XV - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacdo calibrados e aferidos e considerados necessarios para o controle técnico
e sanitario da producéo;

XVI - barreiras sanitarias nos pontos de acesso a area de produgdo e com lavador de botas, pias com torneiras de fechamento sem contato manual,
sabdo liquido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel néo reciclado ou dispositivo automaético de secagem de maos, cestas coletoras de
papel com tampa acionadas sem contato manual e substancia sanitizante;

a) As empresas registradas poderéo ser dispensadas de lavador de botas em sua barreira sanitéaria, a critério do SIM/LD, desde que as botas sejam
mantidas limpas e em bom estado de conservacao, sendo de uso exclusivo no respectivo estabelecimento.

XVII - pias para a higieniza¢édo de méaos nas areas de producdo/manipulagdo com torneiras de fechamento sem contato manual, sabéo liquido inodoro
e neutro, toalhas descartaveis de papel nédo reciclado ou dispositivo automatico de secagem de maos, cestas coletoras de papel com tampa acionadas
sem contato manual e substancia sanitizante;

XVIIl - equipamentos, mesas, recipientes e utensilios impermeaveis, resistentes a corrosao, de facil higienizagéo, atéxicos e que ndo permitam o
acumulo de residuos, e que deverdo:

a) ser alocados obedecendo a um fluxo operacional racionalizado que evite contaminacéo cruzada;

b) ser instalados em nimero suficiente, com dimensdes e especificagbes técnicas compativeis com o volume de produgéo e particularidades dos
processos produtivos do estabelecimento; e

c) ter afastamento suficiente, entre si e demais elementos das dependéncias, para permitir os trabalhos de inspecéo sanitéaria, limpeza e desinfecgao.
XIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizacéo das atividades de inspecgéo e de fiscalizagéo sanitéarias;

XX - dependéncia ou setor para higienizagéo de recipientes utilizados no transporte de matérias—primas e produtos;

XXI - local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para higienizagédo dos uniformes utilizados pelos funcionarios;

XXII - dependéncias ou locais apropriados para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem,
materiais de higieniza¢éo, produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

XXIII - O estabelecimento devera assegurar que os uniformes de todos os funcionarios sejam utilizados em condi¢des adequadas de higiene. Compete
ao responsavel técnico do estabelecimento adotar as medidas necessarias para garantir a higienizacéo, conservagéo e uso adequado dos uniformes,
em conformidade com a legislag&o sanitaria vigente;

XXIV - instalac¢des de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos resfriadores e congeladores, nos tlneis, nas camaras,
nas antecamaras e nas dependéncias de trabalho industrial;

XXV - area de recepcao e expedi¢do com projecéo de cobertura com prolongamento suficiente para protecao das operagdes nela realizadas;

XXVI - dispor de agua potavel em quantidade suficiente a producéo higiénica dos produtos de origem animal, mantendo sistema de cloragao ou
tratamento de agua;

XXVII - dispor de agua fria e, quando necessario, agua quente com temperatura minima de 85° C, em quantidade suficiente em todas as dependéncias
de manipulacao e preparo de produtos;

XXVIII - rede de abastecimento de 4gua com instalagées para armazenamento e distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades
industriais e sociais;

XXIX - rede de esgoto e sistema de tratamento de aguas servidas, conforme normas estabelecidas pelo 6rgdo competente;

XXX - sanitarios e guarda-volumes em nimero estabelecido em legislacédo especifica;

XXXI - a sala de maquinas, quando existente, deve dispor de area suficiente, dependéncias e equipamentos segundo a capacidade e finalidade do
estabelecimento e, quando localizada no prédio industrial, devera ser separada de outras dependéncias por paredes inteiras, exceto em postos de
refrigeracgao;

XXXII - assegurar condigdes adequadas para a realizagdo de refei¢cdes pelos funcionérios, podendo ser dispensada a exigéncia de local especifico,
conforme o porte do estabelecimento e o disposto na legislacdo dos 6rgdos competentes;

XXXIII - os veiculos de transporte de produtos de origem animal deverdo ser providos de meios para produgdo ou manutengao de frio, observando—
se as demais exigéncias regulamentares;

XXXIV - dispor de almoxarifado para guarda de embalagens, recipientes, produtos de limpeza e outros materiais utilizados na industria;

XXXV - adogdo de mecanismos e/ou sistemas de conduta e organizacdo de forma a manter o estabelecimento e suas dependéncias, livres de
produtos, objetos ou materiais estranhos e/ou em desuso a finalidade do local;

XXXVI - adogdo de mecanismos e/ou sistemas de forma a manter o estabelecimento e suas dependéncias, livres de moscas, baratas, ratos e
quaisquer outros insetos e/ou animais capazes de expor a risco, a higiene e sanidade do local e dos produtos de origem animal;

XXXVII - possuir instalagdes ou equipamentos que conservem a matéria-prima e produtos sob temperatura adequada e controlada por instrumentos;
XXXVIII - dispor de dependéncia, quando necessario, para uso como escritério da administracdo do estabelecimento, inclusive para pessoal de
servigo de inspec¢do sanitaria, podendo ser separada do estabelecimento.

§ 1° Ficam dispensadas das especificag@es descritas no inc. X do caput, as salas de abates, nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita
vedacao a entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada higienizagédo, a critério do SIM/LD.

§ 2° Os sistemas de iluminacao e ventilagéo tratados no inc. XIV do caput deverdo atender ainda, as seguintes disposic¢oes:

| - ailuminagéo artificial deve ser realizada com uso de luz fria;

Il - as lampadas localizadas sobre a area de manipulagdo de matéria—prima, de produtos e de armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes
devem estar protegidas contra rompimentos ou serem de LED;

Il - é proibida a utilizag&o de luz colorida que atrapalhe a visualizagdo, mascare ou produza falsa impresséo quanto a coloragédo dos produtos ou que
dificulte a visualizacéo de sujidades;

IV - devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagdo do ambiente quando a ventilagdo natural ndo for suficiente para evitar
condensacdes, desconforto térmico ou contaminagdes; e

V - é proibida a instalagdo de ventiladores nas areas de processamento.

§ 3° A rede de esgoto e sistema de tratamento de aguas previstos no inc. XXIX do caput deverdo ser instalados respeitando ainda, as seguintes
disposi¢oes:

| - as redes de esgoto sanitario e industrial devem ser independentes e exclusivas para o estabelecimento;

Il - nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxo de odores e entrada de roedores e outras pragas;

Il - é proibida a instalacdo de rede de esgoto sanitario junto a paredes, pisos e tetos da area industrial;

IV - as aguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie do terreno e seu tratamento deve atender as normas especificas em vigor;
V - todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos para captacéo de aguas residuais, exceto nas camaras frias;

VI - os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar com declividade suficiente para escoamento das aguas residuais.

§ 4° Os sanitarios e guarda-volumes tratados no inc. XXX do caput deverdo ser instalados respeitando ainda, as seguintes disposi¢des:

| - quando os sanitarios e guarda-volumes ndo forem contiguos ao estabelecimento, o acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas
que oferegam risco de contaminacéo de qualquer natureza,;

Il - os estabelecimentos devem ser equipados com dispositivos para guarda individual de pertences que permitam separa¢&o da roupa comum dos
uniformes de trabalho;
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Il - os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa, papel higiénico, pias, toalhas descartaveis de papel néo reciclado ou dispositivo
automatico de secagem de méos, sabao liquido inodoro e neutro, cestas coletoras de papeis com tampa acionadas sem contato manual;

IV - é proibida a instalagdo de vaso sanitario do tipo "turco”;

V - é proibido o acesso direto entre as instalagfes sanitarias e as demais dependéncias do estabelecimento;

VI - para o estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte com até 8 trabalhadores, dispor de uma Unica unidade de sanitario, sendo que
podera ser utilizado sanitarios ja existentes na propriedade, desde que néo fiqguem a uma distancia superior a 40 m (quarenta metros) e o piso entre
0 sanitario/vestiario e o prédio seja pavimentado, e acima de 8 trabalhadores o sanitario e vestiario deverdo ser proporcional ao nimero de pessoal,
de acordo com a legislagao especifica, com acesso indireto a area de processamento, com fluxo interno adequado e independentes para as se¢des
onde sdo manipulados produtos comestiveis, de acesso facil, respeitando-se as particularidades de cada secdo e em atendimento as BPF.

Art. 32. O estabelecimento classificado como unidade de beneficiamento carneo podera trabalhar com mais de um tipo de atividade e produto e de
diferentes cadeias produtivas, devendo, para isso, prever os equipamentos de acordo com a necessidade para tal e, no caso de empregar a mesma
linha de processamento, devera ser concluida uma atividade ou tipo de produgéo para depois iniciar a outra, desde que prevista no manual de boas
préaticas de fabricagédo do estabelecimento e no memorial econdmico-sanitario, ficando ainda, a critério da autoridade sanitéria, a liberagdo ou néo.

Paragrafo Unico. Nos estabelecimentos que, além de produtos carneos, realizarem a manipulagdo de pescados, esta atividade devera ser
desenvolvida em ambiente adequado, destinado de forma exclusiva a tal finalidade.

Art. 33. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalacdes e equipamentos para recepgéo e acomodacao dos animais, com vistas ao atendimento dos preceitos de bem—estar animal, localizados
a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenca;

Il - instalagdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos
animais mortos e de seus residuos;

IV - instalacdes e equipamentos para higienizacédo e desinfecgdo de veiculos transportadores de animais; e

V - instalagdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento e expedicao de produtos ndo comestiveis, quando
necessario.

Paragrafo Unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias devem ser construidas de modo a atender as
exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 34. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - cobertura que permita a protecéo do pescado durante as operacdes de descarga nos estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - cAmara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o recebam diretamente da produgéo primaria;

Il - local para lavagem e depuragdo de moluscos bivalves, tratando—se de estagao depuradora; e

IV - instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de dgua do mar limpa, quando esta for utilizada em operagées de
processamento de pescado, observando os parametros definidos pelo 6rgdo competente.

Paragrafo Unico. Os barcos—fabrica devem atender as mesmas condicdes exigidas para os estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 35. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem
dispor de instalagdes e equipamentos para a ovoscopia e para a classificagdo dos ovos.

Art. 36. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagBes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais, no caso de granja leiteira; e
Il - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagédo de queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo Gnico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a unidade de beneficiamento de leite e derivados sera
corresponsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da implantacdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de
programas de autocontrole.

Art. 37. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta em uma mesma cadmara, desde que seja feita
com a devida identificagdo, que néo ofereca prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relacéo a temperatura
de conservagéo, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 38. Sera permitida a utilizacao de instala¢des e equipamentos destinados a fabricacdo ou ao armazenamento de produtos de origem animal para
a elaboragdo ou armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos a incidéncia de fiscalizagdo de que trata a Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de
1950, desde que ndo haja prejuizo das condic¢des higiénico—sanitarias e da seguranga dos produtos sob inspe¢do municipal, ficando a permissao
condicionada a avaliagéo dos perigos associados a cada produto.

Paréagrafo unico. Nos produtos de que trata o caput, ndo podem ser utilizados os carimbos oficiais do SIM/LD.
Art. 39. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de
produtos de origem animal serdo disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo de disseminagéo de doencas para

saude animal, de pragas e de agentes microbiol4gicos, fisicos e quimicos prejudiciais & sadde publica e aos interesses dos consumidores.

Art. 40. As demais informagbes e especificagdes ndo contidas neste capitulo Decreto deverdo seguir as normas técnicas de instalacbes e
equipamentos equivalentes ao Decreto Federal n° 9.013 de 29 de margo de 2017 e outras gque vierem a substitui—la.

_ CAPITULO VI )
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 41. A inspecdo "ante mortem" e "post mortem”, bem como a inspec¢éo de produtos de origem animal e seus derivados, deverdo atender, no que
couber quanto a sua forma e condicdes, as disposicOes a ela relativas, previstos no Decreto Federal n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e alteracdes.

Paragrafo Gnico. Devem ser observadas, ainda, demais legislagbes vigentes referentes a inspegdo higiénico—sanitaria dos produtos de origem
animal.

CAPITULO VI
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E COLABORADORES
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Art. 42. Os responséaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo dos produtos de origem animal sejam
realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrées de qualidade, que ndo apresentem risco a salide, a seguranca e
ao interesse do consumidor.

Art. 43. As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e ap6s
a realizagdo das atividades industriais.

§ 1° Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que necessario, respeitando—se as particularidades de cada
setor industrial, de forma a evitar a contaminag&o dos produtos de origem animal.

§ 2° Fica proibido nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depésitos de matérias—primas, produtos e insumos, o emprego de produtos
para a higienizacdo ndo aprovados pelo 6rgéo regulador da salde.

Art. 44. Os funcionarios devem realizar a antissepsia das maos antes de entrar no ambiente de trabalho, e sempre que necessario:

| - durante a manipulacéo; e
Il - na saida de sanitérios.

Art. 45. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e vetores.

§ 1° N&o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgéo regulador da sadde para o controle de pragas nas dependéncias destinadas
a manipulagdo e nos depésitos de matérias—primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou por pessoal capacitado, conforme legislagio especifica,
e com produtos aprovados pelo 6rgéo regulador da saude.

Art. 46. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 47. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar uniformes apropriados e higienizados diariamente e
completos (botas, calga, jaleco, avental, protetor de cabelo), conforme legislagéo vigente.

§ 1° Os funcionarios que trabalhem na manipulacéo e, diretamente, no processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca
ou outra cor clara que possibilite a facil visualizagao de possiveis contaminagdes, em perfeito estado de higiene e conservagéao.

§ 2° E proibida a circulag&o dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungdes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao
produto, devem usar uniformes diferenciados por cores.

84° O avental, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serd guardado em local préprio, sendo proibida a entrada de operarios nos
sanitarios, portando tais aventais.

Art. 48. E proibido a todas as pessoas, dentro de qualquer dependéncia de trabalho, no estabelecimento:
| - fazer qualquer refei¢éo nos locais de trabalho;

Il - depositar produtos, objetos e materiais estranhos a finalidade a que se destina a dependéncia;

Il - guardar roupas de qualquer natureza; e

IV - fumar, cuspir ou escarrar.

Art. 49. As empresas devem apresentar ao SIM, para devida apreciacao os programas de autocontrole, sendo da responsabilidade da empresa o
seu desenvolvimento e implementagao desses programas na industria, conforme a Instrucdo de Trabalho n° 6 (Anexo VI) deste Decreto.

Art. 50. As instalagdes de recepg¢éo, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos industriais devem ser higienizados regularmente e
sempre que necessario.

Art. 51. As matérias—primas, 0s insumos e os produtos devem ser mantidos em condi¢des que previnam contamina¢des durante todas as etapas de
elaboracéo, desde a recepgéo até a expedicao, incluido o transporte.

Art. 52. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicéo, possam comprometer a inocuidade da matéria—prima ou do produto
durante todas as etapas de elaboracéo, desde a recepcéo até a expedicao, incluido o transporte.

Art. 53. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas
de manipulacdo ndo sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 1° Deve ser apresentada comprovacao médica atualizada, sempre que solicitada, de que os funcionarios ndo apresentam doengas que 0s
incompatibilizem com a fabricacéo de alimentos.

§ 2° No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a
inocuidade dos produtos, ele devera ser imediatamente afastado de suas atividades.

Art. 54. A 4gua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade de acordo com legislacéo vigente.

Art. 55. Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 56. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminacao.
Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservacao do pescado deve ser produzido a partir de agua potavel ou de agua do mar limpa.

Art. 57. E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e matérias-primas delas retirados e que permaneceram em condi¢des
inadequadas de temperatura, caso constatada perda de suas caracteristicas originais de conservagao.

Art. 58. Os recipientes utilizados para acondicionamento de produtos condenados ou ndo comestiveis devem ser de cor vermelha ou identificados
de forma a evitar o contato ou 0 uso com produtos comestiveis.

Art. 59. E proibida a guarda de materiais estranhos ao processo em qualquer local da industria.
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Art. 60. E proibida a utilizac&o de qualquer dependéncia dos estabelecimentos como residéncia, ainda que ocasional ou temporaria.
Art. 61. E obrigatéria a higienizagéo, sempre que necessario, de todos os instrumentos de trabalho.

Art. 62. E obrigatéria a higienizagéio dos recipientes, dos veiculos transportadores de matérias—primas e produtos e dos vasilhames antes da sua
devolucgéo.

Art. 63. As camaras frigorificas, antecamaras, tineis de congelamento e equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente
higienizados.

Art. 64. Nos ambientes de abatedouros frigorificos nos quais ha risco imediato de contaminagéo de utensilios e equipamentos, é obrigatéria a
instalacdo de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros
e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo SIM/LD.

Art. 65. O SIM/LD determinara, sempre gque necessario, melhorias e reformas nas instalagées e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom
estado de conservacao, uso e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagéo.

Art.66. E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pelo estabelecimento.

) CAPITULO IX
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 67. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necesséario, nos estabelecimentos sob inspe¢éo em carater permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar
na execucgdo dos trabalhos de inspecdo post mortem, conforme normas complementares;

Il - disponibilizar instalagGes, equipamentos e materiais julgados indispenséaveis aos trabalhos de inspegéo e fiscalizagdo.

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/LD, até o décimo dia Util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que solicitado;
V - manter atualizados:

a) os dados cadastrais de interesse do SIM/LD; e

b) o projeto aprovado.

VI - quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente, comunicar ao SIM/LD, a realizac&o de atividades de abate e o horario
de inicio e de provavel conclusdo, com antecedéncia de, no minimo, 72 (setenta e duas) horas;

VIl - fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos para os trabalhos de coleta, acondicionamento e inviolabilidade e remeter as
amostras fiscais aos laboratorios;

VIII - arcar com o custo das anélises fiscais;

IX - manter locais apropriados para recepgdo e guarda de matérias—primas e de produtos sujeitos a reinspecéo e para sequestro de matérias—primas
e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

X - fornecer as substancias para a desnaturacao ou realizar a descaracterizacdo visual permanente de produtos condenados, quando nao houver
instalagdes para sua transformagado imediata;

XI - dispor de controle de temperaturas das matérias—primas, dos produtos, do ambiente e do processo tecnolégico empregado, conforme
estabelecido em normas complementares;

XII - manter registros auditaveis da recepgao de animais, matérias—primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles
do processo de fabricagdo, produtos fabricados, estoque, expedicéo e destino;

XIII - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades do estabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIM/LD a todas as instalagcdes do estabelecimento para a realizagdo dos trabalhos de inspegao,
fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspegéo e a fiscalizagéo
industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente expedidos, nos casos de:

a) constatagédo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a salde; e

b) adulteracéo.

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional de destinacdo industrial ou a inutilizagdo de produtos de origem animal, em observancia
aos critérios de destinagao estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares, e manter registros auditaveis de sua realizacgao;

XVII - manter as instalacdes, 0s equipamentos e os utensilios em condi¢des de manutencao adequadas para a finalidade a que se destinam;

XVIII - disponibilizar nos estabelecimentos, sob carater de inspecgao periddica, local reservado para uso do SIM/LD durante as fiscalizacdes;

XIX - comunicar ao SIM/LD:

a) com antecedéncia de, no minimo, 5 (cinco) dias Uteis, a pretensao de realizar atividades de abate em dias adicionais a sua regularidade operacional,
com vistas a avaliagdo da autorizagdo, quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspegcao permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio
e de provavel conclusédo, quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater periédico ou, quando se tratar de estabelecimento sob
inspecdo em carater permanente, para as demais atividades, exceto de abate; e

c) a paralisagéo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais.

XX - no caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar, sob supervisdo do SIM/LD, a rotulagem existente em
estoque;

XXI - recolher taxas de inspegéo sanitarias instituidas na legislacéo vigente;

XXII - implementar planilhas de autocontrole, desenvolvidas, monitoradas e verificadas pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade,
a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos produzidos e contemplar o bem-estar animal, quando aplicavel.

a) Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de inspec¢do, mencionados no inciso lll, fornecidos pelos estabelecimentos constituem
patrimdnio destes, mas, ficardo a disposicao e sob a responsabilidade do SIM/LD.

XXIII - Atender os procedimentos estabelecidos nos anexos deste Decreto.

Art. 68. Os estabelecimentos devem possuir responséavel técnico (RT) na condugdo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica,
legalmente habilitado no conselho de classe, na condugéo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnolégica, cuja formagao profissional de
nivel superior devera atender ao disposto em legislagéo especifica.

Paragrafo Unico. O SIM devera ser comunicado sobre eventuais substituicdes ou baixa dos profissionais de que trata o caput.

Art. 69. Os estabelecimentos sob SIM ndo podem receber produto de origem animal destinado ao consumo humano para manipulagéo/fracionamento
e/ou comercializagdo que n&o esteja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento devidamente registrado sob o Servigco de
Inspecdo Municipal de Londrina, Servico de Inspecéo Estadual do estado do Parana (SIP), sob o Servigo de Inspegdo Federal (SIF) ou sob o Sistema
Brasileiro de Inspecéo (SISBI).

Art. 70. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - ndo representem risco & saude publica;
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Il - ndo tenham sido alterados e/ou fraudados; e
Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencao, recepcéo, fabricacéo e de expedicéo.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotaréo todas as providéncias necessarias para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco
a saude publica ou que tenham sido alterados e/ou fraudados.

CAPITULO X
DO REGISTRO DO PRODUTO, DA ROTULAGEM E DA EMBALAGEM

Secao |
Do Registro

Art. 71. Todo produto de origem animal comestivel produzido no Municipio de Londrina sob inspegao e fiscalizagdo do Servigo de Inspegao Municipal
- SIM/LD, deve ser devidamente registrado.

§ 1° O registro de que trata o caput abrange a formulacéo, o processo de fabricagéo e o rétulo.
§ 2° O SIM/LD podera isentar de registro os produtos que estejam definidos como isentos de registro em normas federais.
§3° Os produtos nédo previstos neste Decreto ou em normas complementares serdo registrados mediante aprovacéo prévia pelo SIM/LD.

Art. 72. As solicitag8es para aprovacao do registro ou alteracéo de produtos serdo encaminhadas ao SIM/LD, de acordo com a Instrucédo de Trabalho
n° 3, contida no Anexo Ill deste Decreto.

Art. 73. Para o registro dos produtos deverdo ser atendidos aos critérios e parametros dos produtos e seus respectivos processos de fabricagéo
definidos em regulamento técnico especifico ou em norma complementar.

Art. 74. Para os produtos cujos padrdes ainda nédo estejam referenciados em Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ) ou outra
legislagdo vigente, devera ser avaliado conforme procedimento descrito na Instrugéo de Trabalho n° 3, contida no Anexo |l deste Decreto.

Art. 75. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo de produto de origem animal, deverao ter aprovagéo
nos 6rgéos competentes.

Art. 76. A numeracéo do registro dos produtos sera fornecida pelo estabelecimento solicitante, sendo indicado da seguinte maneira: “Registro no
Servigo de Inspecéo Municipal sob n° mésanoSIM-xxx”".

§1° 2 algarismos indicando o més em que foi peticionado o formulario de registro do produto (ex.: 04 para o0 més de abril), seguido de 2 algarismos
finais indicando o ano em questéo (ex.: 23 para o ano de 2023), seguido de 3 algarismos indicando o nimero de registro da empresa (ex.: 002 para
a empresa n° 2), separado por um traco (-), seguido de nimeros sequenciais para cada produto a ser registrado (ex.: 01, 02, 03...). Exemplo: 0423002-
01; 0423002-02; 0423002-03. Para registros de produtos futuros, em outras datas, deve ser mantido o nimero de registro da empresa e dar
continuidade na sequéncia numeérica final, alterando somente o més e ano em questao.

§2° O numero a ser atribuido ao registro do produto deve ser sequencialmente gerado pelo estabelecimento.
§3° O nuimero de registro é especifico para cada produto, sendo vedada a sua reutilizagéo.
84° O nuimero de registro do produto é preenchido e controlado pela empresa.

§5° E de responsabilidade da empresa e de seu responsavel técnico a apresentagdo do processo de registro de produtos em conformidade com a
legislagdo pertinente;

§6° O produto deve corresponder exatamente ao contido no registro realizado pelo estabelecimento.

Secéo Il
Dos Roétulos e Embalagens

Art. 77. Todos os produtos de origem animal expedidos devem estar identificados por meio de rétulos registrados, de acordo com:

| - este Decreto;
Il - o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) de cada produto; e
Il - as normas dos 6rgédos reguladores.

Paréagrafo Unico. Entende-se por rétulo ou rotulagem, toda inscricdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita,
impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado
ao comércio, com vistas a identificagao.

Art. 78. Entende—se por embalagem, o invélucro ou recipiente destinado a proteger, acomodar e preservar materiais destinados a (ao):

| - exposicéo;

Il - embarque;

Il - transporte;

IV - armazenagem.

Art. 79. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protecao,
atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condi¢cdes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgao
regulador da saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com a natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento
especifico.

Art. 80. E permitida a reutilizag&o de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e de matérias—primas utilizadas na alimentac&o
humana quando integros e devidamente higienizados.
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Parégrafo Gnico. E proibida a reutilizagéo de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias—primas de
uso ndo comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 81. As ac¢es de prevencao e combate a fraude de carater econdmico a serem executadas pelo SIM/LD devem atender os critérios estabelecidos
pela legislacdo vigente, conforme disposto na Instrugao de Trabalho 05 (Anexo V).

Paragrafo tnico. Em casos de fraudes, adulteracdes e falsificages ou outras situagdes que julgar necessario, o SIM/LD poderé instaurar um Regime
Especial de Fiscalizagdo (REF), seguindo a Instrugao de Trabalho n° 5, contida no Anexo V deste Decreto.

CAPITULO XI
DO CARIMBO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Art. 82. A chancela e o carimbo de inspeg&o representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o produto é procedente de estabelecimento
inspecionado e fiscalizado pelo Servi¢o de Inspe¢édo Municipal de Produtos de Origem Animal.

Art. 83. O nimero de registro do estabelecimento deve ser identificado na chancela ou no carimbo oficial cujos formatos, dimensdes oficiais em
centimetros e empregos séo fixados neste decreto, sendo que os trés nimeros zeros (“000”), dever&o ser substituidos pelo numero de registro do
estabelecimento junto ao SIM e, seguido pelas letras de classificacdo do estabelecimento, conforme art. 17 deste decreto.

81° O carimbo ou chancela deve conter:

| - a palavra “LONDRINA”, em letras mailsculas, disposta horizontalmente e centralizada na parte superior interna da figura;

Il - a palavra “INSPECIONADQ”, , em letras mailsculas, disposta horizontalmente e centralizada na parte interna da figura, logo abaixo do previsto
no inciso anterior;

Il - o numero de registro do estabelecimento, descritas no modelo abaixo com “000”, disposto horizontalmente e centralizado na parte interna central
da figura, logo abaixo do previsto no inciso anterior;

IV - as iniciais “S.I.M.”, referentes ao Servico de Inspecdo Municipal, em letras maiusculas, disposta horizontalmente e centralizada na parte inferior
interna da figura;

V - as bordas e dizeres deverao estar na cor preta com o fundo branco;

VI - A fonte utilizada na chancela deve ser “Times New Roman”, com especificagdo minima de tamanho da fonte n° 12, em negrito.

§2° A marca do Servigo de Inspeg¢édo Municipal tem forma de hexagono (poligono com seis lados), com base e altura iguais a % (metade) do
comprimento horizontal entre os dois angulos mais distantes.

Art. 84. Os carimbos e a chancela do SIM devem obedecer exatamente a descricdo e aos modelos determinados neste Decreto e em normas
complementares, respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras
das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor Unica, de preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo Gnico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros
guadrados), a chancela ndo necessita estar em destaque em relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 85. Os diferentes modelos de chancelas e carimbos do SIM/LD a serem usados nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados devem seguir
as seguintes especificacdes, além de outras previstas em normas complementares:

| - modelo 1:

a) dimensoes: 7,5 (sete centimetros e meio) de comprimento, por 3,75 (trés centimetros e meio) de base e altura;

b) forma: hexagonal;

¢) uso: carcagas de bovinos, de bifalos, de equideos e de ratitas em condi¢gdes de consumo em natureza, externamente sobre as carcagas ou sobre
0s quartos das carcagas; e

e) a tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.

LONDRINA
INSPECIONADO

S.LM.

275¢cm

Il - modelo 2:

a) dimensdes: 6,0 (sete centimetros e meio) de comprimento, por 3,0 (trés centimetros) de base e altura;

b) forma: hexagonal;

c) uso: carcagas de suideos, de ovinos e de caprinos em condi¢cdes de consumo em natureza, externamente sobre as carcagas ou sobre 0s quartos
das carcacas; e

d) a tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.
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LONDRINA
INSPECIONADO

S.LLM.

Il - modelo 3:

a) dimensdes:

1. 1,6 cm (um centimetro e seis milimetros) de comprimento, por 8 mm (oito milimetros) de base e altura; quando aplicados em embalagens com
superficie visivel par rotulagem menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados);

2. 2 cm (dois centimetros) de comprimento, por 1 cm (um centimetro) de base e altura; quando aplicados em embalagens de peso até 1 kg (um
quilograma);

- 2em -

[, .5

3. 3 cm (trés centimetros) de comprimento, por 1,5 cm (um centimetro e 5 milimetros) de base e altura; quando aplicados em embalagens de peso
até 10 kg (dez quilogramas); ou

- 3cm

1 5 om INSPEGIONADD 1cm
' : S.l.M - :

4. 4 cm (quatro centimetros) de comprimento, por 2,0 cm (dois centimetros) de base e altura; quando aplicados em embalagens de peso superior a
10 kg (dez quilogramas);

b) forma: hexagonal,

c) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimentagdo humana;

4cm

LONDRINA
INSPECIONADO
000

S.I.LM.

2em 15¢cm

IV - modelo 4:

a) dimensfes: 7 cm x 6 cm (sete centimetros por seis centimetros)

b) forma: retangular;

C) uso: para carcagas ou partes condenadas de carcacga; e

d) dizeres: a palavra “LONDRINA” no sentido horizontal, na parte superior interna, as iniciais “S.I.M.” logo abaixo deste e a palavra “CONDENADO”
também no sentido horizontal;
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LONDRINA

5cm  6cm

SIIIMI
V - modelo 5:

a) dimensfes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);
b) forma: retangular;

c) dizeres: a palavra “LONDRINA” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo; abaixo no canto inferior esquerdo, as iniciais “S.I.M.”; na

lateral direita, dispostas verticalmente as letras “E”, “S” ou “C” com altura de 5cm (cinco centimetros); ou “TF” ou “FC” com altura de 2,5cm (dois
centimetros e meio) para cada letra; e

d) uso: para carcagas ou partes de carcacas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos processos de esterilizacéo pelo calor (E), de salga
(S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fusao pelo calor (FC).

cm

LONDRINA

5cm  6cm

LONDRINA

5cm  6cm

S.LM.
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5cm 6cm

S..M

S.IM

LONDRINA ™ |

5cm 6cm

siIn. G

Art. 86. As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentas de carimbo direto no produto, devendo estas serem embaladas
e rotuladas conforme determinag6es deste decreto.

Art. 87. O carimbo de Inspe¢do Municipal é a identificagdo oficial usada unicamente em estabelecimento sujeito a fiscalizagdo do Servigo de Inspecao
Municipal, constituindo o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade competente do municipio.

Art. 88. O carimbo de Inspec&o Municipal obedecera exatamente a descrigcdo e os modelos mencionado neste Decreto, devendo respeitar:

| - as dimensdes;
Il - a forma;
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Il - os dizeres;
IV - o tipo; e
V - a cor Unica a serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo de Inspec¢édo Municipal.

Art. 89. O carimbo utilizado no abate deve ficar sob a guarda do Servigo de Inspecéo Municipal.

Art. 90. Os carimbos destinados as carcagas de animais, obrigatoriamente deverdo ser confeccionados em material de aco inox ou outro material
higienizavel, comprovadamente adequado para contato direto com alimentos.

_ CAPITULO XII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 91. As matérias—primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia utilizada em suas elaboracdes, estédo sujeitos a analises
fisicas, microbiolégicas, fisico—quimicas e demais analises que se fizerem necessarias.

§ 1° Sempre que o SIM/LD julgar necessario realizara a coleta de amostra fiscal para anélises laboratoriais.
§ 2° E de responsabilidade do estabelecimento o envio das amostras fiscais para serem analisadas em laboratérios autorizados pelo SIM/LD.

§ 3° Os estabelecimentos deverdo arcar com os custos das andlises fiscais andlises em laboratérios credenciados pelo MAPA (Ministério da
Agricultura e Pecuaria) e/ou acreditado pelo INMETRO (Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia).

§ 4° O resultado do laudo laboratorial fiscal devera ser encaminhado, pelo laboratério autorizado pelo SIM/LD, ao médico veterinario fiscal do SIM/LD,
imediatamente apés a liberacéo.

Art. 92. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a
manutencao de sua integridade fisica e conferir conservagao adequada ao produto.

Paragrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 93. A coleta de amostras para analises oficial & obrigatéria e definida pelo responsavel do SIM/LD, onde devem seguir os padrdes de coleta
descritos na Instrugéo de Trabalho n° 4, contida no Anexo IV deste Decreto.

Paragrafo Unico. A coleta de amostra de matéria—prima, de produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboracéo e de agua de
abastecimento para andlise fiscal deve ser efetuada por servidores do SIM/LD, devendo seguir os procedimentos de coleta descritos na Instrugéo de
Trabalho mencionada no caput.

Art. 94. Para realizagdo das andlises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que
entre em sua elaboragéo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagao.

§1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado e/ou vinculado a prefeitura municipal de Londrina e as demais
devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser
mantida em poder do laboratério ou do SIM/LD.

§2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservacéo de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua
integridade fisica.

§3° N&o devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagéo da andlise de contraprova;

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecao oficial; e

IV - forem destinadas a realizagdo de analises microbiolégicas, por ser considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos.

Art. 95. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises fisicas, microbioldgicas, fisico—quimicas e demais
analises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da integridade das matérias—primas e dos produtos de origem animal previstos em seu programa
de autocontrole.

Paréagrafo Unico. O programa de que trata o caput, deve ter por base métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispor de
evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizagéo do referido controle.

Art. 96. A periodicidade e o tipo das analises laboratoriais dos produtos, agua e outros, a serem efetuados pelo estabelecimento registrado, serdo
definidos pelo controle de qualidade, observando a legislagéo pertinente.

§ 1° A coleta oficial de produtos e agua é obrigatéria, definida e realizada pelos médicos veterinarios do SIM/LD, que devem seguir os padrdes de
coleta.

§ 2° Para o controle microbioldgico e fisico—quimico serédo utilizados os parametros estipulados pela legislacéo vigente, bem como os que estédo
dispostas no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de cada produto.

CAPITULO XIIl
DOS ATOS FISCALIZATORIOS

Secao |
Das infra¢des e Responsabilidades

Art. 97. As infracBes ao presente Decreto seréo julgadas, em conformidade com em conformidade com a Lei Federal no 7.889, de 23 de novembro
de 1989 que dispde sobre inspecdo sanitaria e industrial dos produtos de origem animal e do Decreto Federal n° 9.013 de 29 de margo de 2017 do
RIISPOA e a Lei Municipal n® 13.707, de 19 de dezembro de 2023, sem prejuizo das demais penalidades cabiveis previstas na legisla¢é@o aplicavel
e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Art.98. Serdo responsabilizadas pela infracdo, para efeito da aplicacédo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - Fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no
SIM/LD;
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Il - Proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no SIM/LD onde forem recebidos, manipulados, beneficiados,
processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou
produtos de origem animal;

Il - Que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infra¢gdes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas
fisicas ou juridicas que exergcam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

Secao I
Das Medidas Cautelares

Art. 99. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado
ou falsificado, o SIM/LD devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreenséo do produto, dos rétulos e embalagens;

Il - suspens&o provisoéria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

Il - coleta de amostras do produto para realizacdo de andlises laboratoriais;

IV - determinar a realizacéo pela empresa de coleta de amostras para andlises laboratoriais, a serem realizadas em laboratério préprio ou credenciado.

§ 1° Sempre gque necessario, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos.
§ 2° As medidas cautelares devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas aos fatos que as motivaram.

§ 3° Quando a apreensé&o de produtos for motivada por deficiéncia de controle de processo de produgdo, as medidas cautelares poderédo ser
estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condigdes.

§ 4° As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicagdo néo forem confirmadas seréo levantadas.

§ 5° Apds a identificagdo da causa da irregularidade e a adogdo das medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricacdo sera
autorizada.

§ 6° Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos apreendidos podera ser condicionada a apresentagdo de laudos laboratoriais que
evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 7° O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros 6rgéos fiscalizadores, na forma da legislacéo.

Art. 100. O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e aplique um plano de amostragem delineado com base em critérios cientificos
para realizacdo de andlises laboratoriais, cujos resultados respaldardo a manutengéo da retomada do processo de fabricagdo quando a causa que
motivou a adocéo da medida cautelar for relacionada as deficiéncias do controle de processo de produgéo.

Paragrafo Unico. As amostras de que trata o caput serdo coletadas pela empresa e as andlises serdo realizadas em laboratério préprio ou
credenciado.

Secéo Il
Das Infragdes

Art. 101. Constituem infracdes ao disposto no Decreto, além de outras previstas:

| - construir, ampliar ou reformar instalacdes sem a prévia aprovacao no SIM/LD, quando houver aumento de capacidade de produgéo ou alteragao
do fluxo de matérias primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou o arrendatéario sobre esta exigéncia legal, por
ocasido da venda, da locagéo ou do arrendamento;

1l - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagéo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢6es inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade méaxima de abate, de industrializagao, de beneficiamento ou de armazenagem;

VI - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de formulagdo e de composicao registrados no SIM/LD;

VIl - expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no SIM/LD;

VIII - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e
dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composi¢éo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagao;

XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia;

XII - reutilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislagéo especifica;

Xl - ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM/LD relativos a planos de acgéo, fiscalizagbes, autuagoes,
intimagdes ou notificagdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em estabelecimento ndo registrado em nenhum servico de
inspecdo ou quando este estiver fora do seu &mbito de comercializa¢éo;

XV - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou em desacordo com os processos de fabricagdo, de formulagéo e
de composi¢éo registrados pelo SIM/LD;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com os critérios estabelecidos na legislagéo;

XVIII - sonegar informagéo que, direta ou indiretamente, interesse aos 6rgéos fiscalizadores e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificagéo pelo SIM/LD;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XXI - adulterar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

XXIII - embaragar a agéo de servidor do SIM/LD no exercicio de suas fun¢des, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os
trabalhos de fiscalizacéo;

XXIV - desacatar, intimidar, ameagcar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/LD;

XXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXVI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou néo inspecionados no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XXVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados, nédo inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na
alimentagdo humana;

XXVIII - fraudar documentos oficiais;

XXIX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou que tenham sido adulterados;

XXX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/LD nos prazos regulamentares;
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XXXI - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ao SIM/LD;

XXXII - por aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXX - importar matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXXIV - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da concesséo do titulo de registro;

XXXV - utilizar de forma irregular ou inserir informagfes ou documentacao falsas, enganosas ou inexatas ao SIM/LD;

XXXVI - prestar ou apresentar informagdes, declara¢des ou documentos falsos ao SIM/LD;

XXXVII - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem
animal sem possuir registro no 6rgéo de fiscalizagdo competente;

XXXVIII - descumprir determinagfes sanitarias de interdicao total ou parcial de instalagdes ou equipamentos, de suspenséo de atividades ou outras
impostas em decorréncia de fiscaliza¢cdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

XXXIX - ndo realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas
complementares ou ndo dar a destinacéo adequada aos produtos condenados.

Art. 102. Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou 0s
produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;

Il - apresentem-se adulterados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacéo, rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboracéo, na conservagao ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislagdo, mas que possam prejudicar a salde do
consumidor;

V - contenham substancias tdxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos em legislacédo especifica;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em normas complementares e em legislagéo especifica;

VIl - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIl - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia
recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu contelido exposto a contaminacéo e a deterioracéo;

XII - estejam com o prazo de validade expirado;

XIIl - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspecéo sanitéria.

Art. 103. Outras situacdes nédo previstas nos artigos 101 e 102 podem tornar as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano,
conforme critérios definidos pelo SIM/LD.

Art. 104. Além dos casos previstos nos artigos 101 e 102, as carnes ou os produtos carneos devem ser considerados impréprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacao previstos neste Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento
tecnoldgico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agdo por insetos ou roedores;

Paragrafo Gnico. Sao ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas
animais nao submetidos a inspegao sanitaria oficial.

Art. 105. Além dos casos previstos nos artigos 101 e 102, o pescado ou os produtos de pescado devem ser considerados impréprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservacéo e com aspecto repugnante;

Il - apresentem sinais de deterioragdo;

Il - sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV - apresentem infec¢g@o muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo SIM/LD;
VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagfes de pesca;
VIl - apresentem perfuracdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.

Art. 106. Além dos casos previstos nos artigos 101 e 102, os ovos e derivados devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma
como se encontram, quando apresentem:

| - alteracdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presen¢a de manchas escuras ou de sangue alcancando também a
clara, presenga de embrido com mancha orbitéria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

Il - podrid@o vermelha, negra ou branca;

IV - contaminag&o por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou

VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. sédo também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram submetidos ao processo de incubacdo.
Art. 107. Além dos casos previstos nos artigos 101 e 102, considera-se improprio para qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;

Il - na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice
crioscoépico, de conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas & sua composicao;

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - revele presenca de colostro.

Art. 108. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele
tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.
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Paragrafo Unico. Também se considera impréprio para producao de leite para consumo humano direto, o leite cru quando néo aprovado nos testes
de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.

Art. 109. Além dos casos previstos nos artigos 101 e 102, s&o considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, o
mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentacé@o avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em
normas complementares. Para efeito das infragdes, as matérias primas e os produtos sdo considerados alterados ou adulterados.

Art. 110. Sao consideradas alteradas as matérias primas ou os produtos que representem condigdes higiénico sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam e incorrem em risco a salde publica.

Art. 111. Sao consideradas adulteradas as matérias primas ou os produtos de origem animal fraudados ou falsificados.
§ 1° Consideram-se fraudados:

| - as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus componentes caracteristicos em razao da substitui¢éo
por outros inertes ou estranhos, ndo atendendo ao disposto na legislacéo especifica;

Il - as matérias-primas e os produtos com adigao de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de
dissimular ou de ocultar alteracdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboracéao;

Il - as matérias-primas e os produtos elaborados com adigdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o
objetivo de aumentar o volume ou o peso do produto;

IV - as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricacédo estabelecido em
normas complementares ou em desacordo com o processo de fabricacé@o registrado, mediante supressdo, abreviacdo ou substituicdo de etapas
essenciais para qualidade ou identidade do produto;

V - os produtos que sofram alteracdes na data de fabricagéo, na data ou no prazo de validade.

§ 2° Consideram-se falsificados:

| - as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas neste Decreto, em normas
complementares ou no registro de produtos junto ao SIM/LD;

Il - as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as
caracteristicas gerais de outro produto registrado junto ao SIM/LD e que se denominem como este sem que 0 s€ja;

Il - as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro
do produto;

IV - as matérias-primas e os produtos que néo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou ndo ao consumo, e que
estejam indicados como um produto processado;

V - as matérias-primas e os produtos que sofram alterag6es no prazo de validade;

VI - as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especifica¢es referentes a natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 112. O SIM/LD com base no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera normas complementares, os critérios de destinagéo
de matérias-primas e de produtos julgados impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem, incluidos sua inutilizagdo, o seu
aproveitamento condicional ou sua destinacéo industrial, quando seja tecnicamente viavel.

Art.113. Enquanto outras normas nao forem editadas, o SIM/LD podera:

| - autorizar que produtos julgados impréprios para o consumo, na forma que se apresentam, sejam submetidos a tratamentos especificos de
aproveitamento condicional ou de destinagado industrial que assegurem a eliminacéo das causas que os motivaram, mediante solicitagcao tecnicamente
fundamentada;

Il - determinar a condenagéo dos produtos a que se refere o inciso I.

Paréagrafo unico. O disposto acima ndo se aplica aos casos de aproveitamento condicional de que trata o artigo 172 e suas alteragdes.

Art. 114. Nos casos previstos artigos 101 e 102, independentemente da penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes
procedimentos:

| - nos casos de apreensao, apods reinspec¢do completa, as matérias-primas e os produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o0 seu
aproveitamento condicional para a alimentagdo humana, conforme disposto em normas complementares; e
Il - nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.

Secdo IV
Das Penalidades

Art. 115. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria ou consistirdao em obrigacédo de fazer ou de ndo
fazer, assegurados os direitos & ampla defesa e ao contraditério.

Art. 116. Aos infratores dos dispositivos contidos na presente Instrucao e de atos complementares que forem expedidas visando o seu cumprimento,
serdo aplicadas, isolada ou cumulativamente com outras penalidades:

| - Adverténcia quando o infrator ndo tiver agido com dolo ou ma fé;

Il - Multa;

Il - Apreens&o ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando ndo apresentarem condi¢8es higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - Inutilizagdo de produtos e/ou equipamentos, nos casos previstos neste Decreto e demais normas aplicaveis;

V - Cancelamento do registro do produto;

VI - Suspensao de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embaraco a agao fiscalizadora;

VII - Interdi¢éo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na adulteragéo ou na falsificacéo habitual do produto ou quando se
verificar, mediante inspecao técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes higiénico-sanitarias adequadas;

VIII - Cassacéo de registro do estabelecimento, em caso de reincidéncia em infragéo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento ou
a suspensao de atividade, nos periodos maximos fixados no art. 517 do Decreto Federal n® 9.013 de 29 de marco de 2017.

Art. 117. A penalidade de multa sera aplicada de acordo com a gravidade da infracéo, classificada da seguinte forma:

| - Infrac&o leve, no valor de 25 a 500 UFIRs quando o infrator:

a) Construir, ampliar ou reformar instalacdes sem a prévia aprovagéo no SIM/LD;

b) Néo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por
ocasido da venda, da locac&o ou do arrendamento;

c) Utilizar rétulo que n&o atende ao disposto na legislagé@o aplicavel especifica;
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d) Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢Ges inadequadas;

e) Ultrapassar a capacidade méaxima de abate, de industrializagcdo, de beneficiamento ou de armazenagem;

f) Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulacéo e de composicao registrados no SIM/LD;
g) Expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM/LD;

h) Deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/LD nos prazos regulamentares.

Il - Infragdo moderada, no valor de 501 a 2000 UFIRs, quando o infrator:

a) Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

b) Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalacdes, dos equipamentos, dos utensilios e
dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

¢) Omitir elementos informativos sobre composicéo centesimal e tecnolégica do processo de fabricagéo;

d) Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da comprovagédo de sua procedéncia;

e) Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nédo atendem ao disposto na legislagdo especifica;

f) N&o cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM/LD relativos a planos de agéo, fiscalizagbes, autuagdes, intimagdes
ou notificagdes;

g) Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em estabelecimento ndo registrado em nenhum servi¢co de inspegéo
ou quando este estiver fora do seu ambito de comercializagdo;

h) Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

i) Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacédo especifica ou em desacordo com os processos de fabricacéo, de formulagédo e de
composicéo registrados pelo SIM/LD;

j) Prestar ou apresentar informacdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ao SIM/LD;

k) Apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade.

Il - Infrag&o grave, no valor de 2001 a 2500 UFIRs, quando o infrator:

a) Utilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com os critérios estabelecidos em normas complementares;

b) Sonegar informacé&o que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM/LD e ao consumidor;

c¢) Fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM/LD;

d) Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

e) Adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

f) Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

g) Embaracar a acdo de servidor do SIM/LD no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os
trabalhos de fiscalizacao;

h) Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/LD;

i) Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

j) Utilizar matérias-primas e produtos condenados, néo inspecionados ousem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagao
humana;

k) Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM/LD e mantidos
sob a guarda do estabelecimento;

l) Fraudar documentos oficiais;

m) N&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou que tenham sido adulterados;

n) Prestar ou apresentar informacgdes, declaragdes ou documentos falsos ao SIM/LD;

0) Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,

p) Acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no 6rgdo de fiscalizagcdo competente;

g) Descumprir determinag6es sanitarias de interdigao total ou parcial de instalagdes ou equipamentos, de suspensao de atividades ou outras impostas
em decorréncia de fiscalizag6es ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

r) N&o realizar os tratamentos de destinag&o industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares
ou ndo dar a destinagdo adequada aos produtos condenados.

§ 1° As infrag8es poderdo receber gradacao superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a satde ou aos interesses dos consumidores,
ou, ainda, pela reincidéncia.

§ 2° As multas previstas neste Decreto serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia
a agao fiscal.

Art. 118. O valor da multa a ser aplicada ao infrator, sem prejuizo das demais disposi¢oes previstas pela legislacdo aplicavel, sera definido levando-
se em conta, ainda, as circunstancias atenuantes e/ou agravantes.

| - Sdo consideradas circunstancias atenuantes:

a) o infrator ser primario na mesma infracgéo;

b) a agéo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugéo do fato;

c) o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que lhe for imputado;

d) a infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

e) a infracdo ter sido cometida acidentalmente;

f) a infragdo néo acarretar vantagem econdmica para o infrator;

g) a infracé@o néo afetar a qualidade do produto;

h) o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragéo, até o prazo de apresentacao da defesa;

i) o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuérios que se enquadra nas definicdes dos incisos do art. 18-A
da Lei Complementar n° 123, de 2006.

Il - S&do consideradas circunstancias agravantes:

a) o infrator ser reincidente especifico;

b) o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencéo de qualquer tipo de vantagem;

¢) o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua lesividade para a salde publica;
d) o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infragéo;

e) a infrag&o ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

f) o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a agéo da fiscaliza¢&o ou a inspegao;

g) o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

h) o infrator ter descumprido as obrigag6es de depositario relativas a guarda do produto.

Art. 119. A aplicagdo da penalidade de multa, em caso nenhum, isentara ou desobrigara o infrator da inutilizagdo do produto ou da reparagdo do
dano eventualmente causado, quando cabiveis tais medidas, nem tampouco o isentaréo de responder por eventual agéo civil e criminal.

Paragrafo Unico. A aplicagdo da penalidade de multa ndo isentara ou desobrigara o infrator, ainda, da apreensédo e/ou do cancelamento do registro
do produto, da interdicéo total ou parcial de instalagGes, da suspenséo de atividades, da cassacéo do registro do estabelecimento, quando cabiveis,
tais medidas.
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Art. 120. O cancelamento do registro do produto, sem prejuizo da aplicagcao da penalidade de multa, dar-se-a nos casos previstos no Art. 101, incisos
XVI, XX, XXV, XXVI, XXVII e XXXII, sem prejuizo de outros casos em que, a critério do SIM/LD, de forma justificada, verificar-se a necessidade da
medida.

Art. 121. As sancdes de que tratam os incisos IV e V do Art. 116, poderdo ser aplicadas de forma cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares
previstas neste Decreto e no art. 495 do Decreto Federal n® 9013 de 29 de marco de 2017.

Art. 122. A suspensao de atividades de que trata o inciso VI e a interdi¢cdo de que trata o inciso VII do Art. 116, serdo levantadas nos termos do
disposto no art. 517 e art. 517-A do Decreto Federal n° 9013 de 29 de marco de 2017.
Paragrafo Unico. Se a interdigdo total ou parcial ndo for levantada, apds 12 (doze) meses, sera cassado o registro do estabelecimento.

Art. 123. As penalidades de cancelamento do registro de determinado produto, suspensao das atividades, de interdicao e de cassagdo do registro
do estabelecimento, sdo de competéncia do responsavel do SIM/LD.

Art. 124. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocao e de transporte de produtos apreendidos e/ou condenados, bem como de
destruigdo destes ultimos.

Art. 125. O produto condenado podera ser objeto de destruicdo a expensas do infrator ou objeto de doacdo a 6rgdos publicos ou a entidades
filantrépicas, desde que néo ofereca riscos a salde publica.

Art. 126. Seréa aplicada a penalidade de suspenséo da atividade, sem prejuizo de outras sancdes cabiveis, aos casos previstos nos artigos 514 e
515 do Decreto Federal n® 9.013 de 29 de marco de 2017.

Art. 127. Sera aplicada a penalidade de interdicéo total ou parcial, sem prejuizo de outras sancdes cabiveis, aos casos previstos nos artigos 517 e
517-A do Decreto Federal n°® 9.013 de 29 de marc¢o de 2017.

Art. 128. Seréa aplicada a penalidade de cassagéo do registro, sem prejuizo de outras sangdes cabiveis, aos casos previstos no artigo 519 do Decreto
Federal n° 9.013 de 29 de margo de 2017.

Art. 129. Aos que cometerem outras infra¢des néo previstas neste Decreto, na Lei Municipal n° 13.707 de 19 de dezembro de 2023 ou em normas
complementares, sera aplicada multa no valor compreendido entre 10% (dez por cento) e 100% (cem por cento) do valor maximo da multa prevista
neste Decreto, de acordo com a gravidade da infrag&o e seu impacto na sadde publica ou na satde animal, observadas as circunstancias atenuantes
e agravantes previstas neste Decreto, mediante deciséo devidamente fundamentada do SIM/LD.

Art. 130. Para os fins do presente Decreto, considera-se reincidéncia, 0 novo cometimento, pelo mesmo transgressor, de infragdo pela qual ja tenha
sido autuado e julgado, e que néo caiba qualquer recurso administrativo.

Art. 131. As penalidades a que se refere o presente Decreto serdo aplicadas, sem prejuizo de outras que, em decorréncia de qualquer norma legal,
possam ser impostas por autoridades competentes.

Secéo V
Do Processo Administrativo

Subsecéo |
Da autuacao, Instrugao e Julgamento

Art. 132. O descumprimento as disposi¢es deste Decreto, da Lei Municipal n° 13707 de 19 de dezembro de 2023 e das normas complementares,
sera apurado em processo administrativo devidamente instruido.

Art. 133. O procedimento administrativo tera inicio com a lavratura de Auto de Infrag&o.

Art. 134. O auto de infracdo deve ser lavrado pelo Médico veterinario do Servico de Inspecdo Municipal sera lavrado em 2 (duas) vias, sendo uma
destinada a instrugdo do processo administrativo, e outra, ao infrator, e contera:

| — nome do infrator ou responsavel e demais elementos necessarios a sua qualificacéo e identificagcdo, enquanto pessoa fisica ou juridica;
Il — o ato ou fato constituido da infragéo e o local, hora e data respectivos;

Il — a disposicéo legal ou regulamentar transgredida;

IV — a indicagdo do dispositivo legal ou regulamentar que comina a penalidade a que fica sujeito o infrator;

V — nome, nimero de inscricdo e assinatura do agente autuante;

VI — assinatura do autuado ou de seu representante legal;

VIl — o prazo de interposicao de defesa.

Paréagrafo unico. Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapacitado, podera o auto/termo ser assinado, a rogo, na presenga de 1 (uma)
testemunha, e, na falta destas, devera ser feita a devida ressalva pela autoridade autuante.

Art. 135. O autuado tera ciéncia da lavratura de Auto de infracéo, para defesa:
| - pessoalmente;
Il - pelo correio ou por edital, guando o infrator estiver em local incerto e ndo sabido;

Il - por edital, publicado no Jornal Oficial do Municipio, quando o infrator estiver em local incerto e néo sabido.

§ 1° Se o infrator for notificado pessoalmente e se recusar a exarar ciéncia, sera feita declaracéo a respeito no préprio auto, remetendo-se uma das
vias ao responsavel ou proprietario do estabelecimento por correspondéncia registrada e mediante Aviso de Recebimento (AR).

§ 2° Quando a ciéncia do infrator se der pelo correio, a mesma devera ser feita com Aviso de Recebimento (AR), considerando-se efetivada quando
juntada aos autos do processo, independentemente de quem o tenha recebido.

Art. 136. No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na impossibilidade da cientificacé@o, a ciéncia sera
efetuada por edital.

Paragrafo unico. O Edital sera publicado uma Unica vez, no Jornal Oficial do Municipio, considerando-se efetivada a notificacdo 10 (dez) dias apds
a publicag&o.

Art. 137. O infrator poder& oferecer defesa ou impugnacéo ao Auto de Infrac&o, no prazo de 15 (quinze) dias, contados da notificacao.
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§ 1° Se a irregularidade constituir perigo iminente para a satde ou seguranca, a critério do SIM/LD, independentemente do prazo previsto no caput,
o infrator devera proceder a imediata regularizacdo, sob pena de interdicdo, sem prejuizo da adocdo das demais medidas necessarias a devida
regularizagao.

§ 2° Se a irregularidade nédo constituir perigo iminente, conforme previsto no § 1°, o infrator sera intimado a proceder a regularizagdo no prazo de, no
maéaximo, 30 (trinta) dias.

§3° Quando o interessado, alegando motivos relevantes devidamente comprovados, pleitear prorrogacédo de prazo, podera ser excepcionalmente
concedido pela autoridade sanitaria responséavel pelo processo, desde que o prazo total ndo ultrapasse 90 (noventa) dias.

Art. 138. O processo administrativo sera instruido com:

| — a juntada de provas relacionadas com as infragcbes cometidas;
Il — o fornecimento de informag8es quanto aos antecedentes do infrator, em relagdo as normas sanitarias;
IIl — demais informacdes, documentos e diligéncias pertinentes.

Art. 139. Devidamente instruido, e apés examinadas as provas colhidas, o responsavel pela Geréncia de Agroindustria da Diretoria de Abastecimento
da Secretaria Municipal de Agricultura e Abastecimento, decidird fundamentadamente.

§ 1° Da decisdo deveréo constar:

| — o nome do autuado ou responsavel e demais elementos necessarios a sua qualificagdo e identificacéo, enquanto pessoa fisica ou juridica;
Il — o ato ou fato constituido da infragdo e o local, hora e data respectivos;

IIl — os elementos de defesa apresentados pelo autuado e a sua apreciacdo, fundamentada;

IV — conclusé@o, acolhendo a defesa apresentada ou rejeitando-a.

§ 2° Quando a defesa do autuado for rejeitada, devera constar, ainda, na concluséo da deciséo:

| — a disposicao legal ou regulamentar infringida;
Il — a penalidade imposta e o seu fundamento legal;
IIl — o prazo de 15 (quinze) dias para interposicao de recurso.

§ 3° Quando aplicada a pena de multa, o infrator sera cientificado do prazo para o respectivo recolhimento.

Art. 140. As omissdes ou incorre¢des dos autos do processo ndo acarretardo nulidade quando constarem no processo, elementos suficientes para
a devida regularizacéo do feito, conforme o caso.

Subsecéo Il
Recursos

Art. 141. Decidida pela aplicacdo da penalidade, cabera recurso, ao responsavel pela Diretoria de Abastecimento da Secretaria Municipal de
Agricultura e Abastecimento, no prazo de 15 (quinze) dias, a contar da ciéncia da decisdo.

Art. 142. Da decisdo que julgar o recurso mencionado no artigo anterior, mantendo ou ndo a aplicagdo da penalidade, cabera recurso, ao Secretario
Municipal de Agricultura e Abastecimento, no prazo de 15 (quinze) dias, a contar da ciéncia da decisé&o.

Art. 143. N&o serdo conhecidos 0s recursos interpostos:

| — fora do prazo; e
Il — por pessoa nao legitimada.

Art. 144. Julgado em definitivo o auto de infragdo e aplicada multa a autuada, a decisdo sera encaminhada a Secretaria Municipal de Fazenda, que
procedera a cobranca da multa.

Art. 145. O infrator, uma vez multado e encerrado o processo administrativo, tera 30 (trinta) dias para efetuar o pagamento da multa e apresentar ao
SIM/LD, o respectivo comprovante.

Art. 146. O ndo recolhimento da multa no prazo mencionado, implicara na inscrigdo do débito em divida ativa e a consequente cobranca pelos 6rgdos
competentes. Paragrafo unico. O ndo pagamento da multa no prazo regulamentar podera acarretar, ainda, a critério do SIM/LD, a suspensao das
atividades do estabelecimento.

Art. 147. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das determinagdes decorrentes dos fatos que a tenham motivado, dando, quando
for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual poder4, de acordo com a gravidade da falta e a critério do SIM/LD, ter as atividades suspensas
ou cassado o registro do estabelecimento.

Secdo VI
Da apreensao e inutilizacdo de alimentos

Art. 148. Os alimentos manifestamente deteriorados e/ou alterados, de tal forma que a alterag@o constatada justifique considera-los, de pronto,
impraéprios para o consumo, seréo apreendidos e inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria, bem como os alimentos com data de validade
expirada e/ou de origem clandestina, sem prejuizo das demais penalidades cabiveis.

Art. 149. O SIM/LD lavrara o auto de infrag&o e o respectivo termo de apreenséo para inutilizacéo, que especificara a natureza, a marca e a quantidade
do produto, os quais seréo assinados pelo infrator ou, na recusa deste, justificado no termo pelo agente fiscalizador.

Art. 150. Quando o produto for passivel de utilizagdo para fins industriais ou agropecudrios, sem prejuizo para a salde publica, podera ser
transportado por conta e risco do infrator para o local designado pelo SIM/LD.

Paragrafo Gnico. O infrator devera informar e comprovar a destinagao final do produto, sendo que o descarte devera ser acompanhado pelo SIM/LD,
até o momento de ndo mais ser possivel coloca-lo para 0 consumo humano.

Art. 151. Aos servidores do SIM/LD, quando em servigo da fiscalizacéo, devera ser garantido livre acesso, a qualquer dia e hora, em quaisquer
estabelecimentos de produtos de origem animal registrados ou ndo no Servigo de Inspecdo Municipal.
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CAPITULO XIV
DA ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SIM/LD

Art. 152. O SIM/LD devera dispor de:

| - Médico Veterinario e profissional de nivel técnico, em nimero adequado, devidamente capacitados para realizagdo execucao e fiscalizagdo da
inspecao sanitaria e industrial de produtos de origem anima, obedecendo a legislac&o vigente e atribuida na fiscalizacdo com poder de policia.

Il - Meios para registro em compilacédo dos dados estatisticos referentes ao abate e as condenacdes, industrializagdo de carnes, producéo de leite e
derivados, condenacgdes e outros dados que porventura se tornem necessarios e

Il - Estrutura para arquivar documentos, com intuito principal de possibilitar o acesso as informacdes que estdo sob sua responsabilidade de guarda,
de maneira rapida e precisa.

§ 1° A inspecgédo “ante mortem” e “post mortem” é privativa do Médico Veterinario.

§ 2° O profissional de nivel médio deve ser habilitado para desempenhar trabalhos de fiscalizagdo no campo da higiene publica e sanitaria, como
inspecionar ambientes e estabelecimentos de alimentag&o e autosservigos, auxiliar nas inspe¢des de agroindustrias, verificando o cumprimento das
normas de higiene sanitéaria contidas na legislagdo em vigor; proceder a fiscalizagdo dos estabelecimentos de venda e produgdo de géneros
alimenticios, inspecionando a qualidade, o estado de conservagéo e as condi¢cdes de armazenamento dos produtos oferecidos ao consumo; realizar
trabalhos e controles administrativos do servico de inspecéo; exercer atividades de planejamento e execugdo das agles de fiscalizagdo sanitaria;
fiscalizar a qualidade das aguas de uso coletivo; emitir laudos e pareceres sobre assuntos de sua responsabilidade.

Art. 153. O SIM/LD devera seguir os procedimentos estabelecidos nos anexos deste Decreto.

CAPITULO XV
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 154. As matérias—primas de origem animal que derem entrada na indistria ou no comércio do préprio Municipio serdo submetidas a inspegéo
industrial e sanitéria, a ser realizada por 6rgéo federal, estadual ou municipal competente, conforme o caso, devendo suas respectivas embalagens
estar devidamente identificadas por rétulos, carimbos e documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Paragrafo Unico. Tratando—se de carnes in natura, deverdo ser submetidos ao tratamento por frio no préprio estabelecimento de origem.

Art. 155. Sempre que possivel, a Secretaria Municipal de Agricultura e Abastecimento deve facilitar a seus técnicos do SIM/LD, o acesso a:

| - estagios e cursos; e
Il - a participagdo em Seminarios, Féruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Decreto.

Art. 156. O SIM/LD deve atuar em conjunto com outros 6rgdos publicos, nos servigos de fiscalizagdo em nivel de consumo, no combate a
clandestinidade e nas atividades de educacao sanitaria, conforme consta da Instrugdo de Trabalho n° 8 (Anexo VIII).

Art. 157. Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantagéo e execugdo do presente Decreto serdo resolvidos pelos responsaveis pelo
SIM/LD ou os gestores municipais, em conformidade com as leis do MAPA e demais érgaos.

Art. 158. O SIM/LD, se necessario, expedird normas complementares necessarias a execucéo deste Decreto. Em casos que gerem davida ou que
ndo estejam estabelecidos neste Decreto, seguem-se as leis superiores da Agéncia de Defesa Agropecuéaria do Parana - ADAPAR/PR e do Ministério
da Agricultura e Pecuéaria- MAPA e suas atualizagdes.

Art. 159. Os estabelecimentos registrados no SIM/LD teréo o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, contado da data de entrada em vigor, para se
adequarem as novas disposicdes deste Decreto.

Art. 160. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as disposi¢cées em contrario, em especial o Decreto n® 510 de 22 de
abril de 2024.

Londrina, 06 de novembro de 2025. Jose Tiago Camargo do Amaral, Prefeito do Municipio, Leonardo Bueno Carneiro, Secretario(a) Municipal de
Governo, Gilmar Domingues Pereira, Secretario(a) Municipal de Agricultura e Abastecimento

DECRETO N° 21 DE 13 DE JANEIRO DE 2026
SUMULA: Altera o Cronograma de Execucéo Mensal de Desembolso para o exercicio financeiro de 2026.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE LONDRINA, ESTADO DO PARANA, no exercicio de suas atribuicdes legais,
DECRETA:

Art. 1° Fica alterado o Cronograma de Execucdo Mensal de Desembolso para o exercicio financeiro de 2026, previsto no Decreto n° 02, de 05 de
janeiro de 2026, acrescendo a Previsdo de Aplicagdo de Recursos em R$ 4.783.000,00 (quatro milhdes, setecentos e oitenta e trés mil reais),
conforme a seguir especificado:

Previsé@o de Aplicagéo de
Orgéo Cdédigo do Grupo de Despesa Fonte de Recursos Més Recursos - Em R$
Acréscimo
45 30 551 Janeiro 4.783.000,00
TOTAL 4.783.000,00

Art. 2° Como recursos para a alterac@o prevista no artigo anterior, fica deduzida igual quantia da Previséo de Aplicagdo de Recursos, conforme a
seguir especificado:

Previsdo de Nao Aplicagao
Orgéo Cédigo do Grupo de Despesa Fonte de Recursos Més de Recursos - Em R$
Deducéo
45 30 551 Setembro 592.000,00
45 30 551 Outubro 1.000.000,00
45 30 551 Novembro 1.191.000,00
45 30 551 Dezembro 2.000.000,00
TOTAL 4.783.000,00




